
грибной флакс с копченой уткой и камамбером, мини‑бриошь с мясом краба,мини‑бриошь с красной икрой, блины с осетромАССОРТИ   ТАПАСОВ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 250 Р
блинчик, филе осетра, соус унагиБЛИНЫ С ОСЕТРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650 Ргрибной флакс, камамбер, копченая утиная грудкаГРИБНОЙ ФЛАКС С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .425 Рбриошь, сливочное масло, икра краснаяМИНИ‑БРИОШЬ С КРАСНОЙ ИКРОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .675 Рбриошь, мясо краба, лаймовый майонез, икра краснаяМИНИ‑БРИОШЬ С МЯСОМ КРАБА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .685 Р
фермерские сыры꞉ тильзитер, альпийский, качота, гауда, эменталер,мед, виноград, орех грецкий, флаксыФЕРМЕРСКИЕ СЫРЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 250 Р
свежие сезонные ягодыЯГОДНАЯ КОРЗИНА**. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   2 600 Рсырные палочки, луковые булочки, флаксы, бородинские булочки,масло сливочное꞉ зеленое и водорослевое ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .490 Р
маринованные грузди в сметанеСЕЗОННЫЕ СОЛЕНЫЕ ГРИБЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .540 Рфиле тунца, лесной гриб саркосцифа, мангольдСЕВИЧЕ ИЗ ТУНЦА С САРКОСЦИФОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 Рвырезка оленя, перец халапеньо, каперсы, мусс из пармезана, трюфельное масло, оливковое маслоТАР‑ТАР ИЗ ОЛЕНЯ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950 Р
холодец из говядины, сливочный хрен, горчица, моченая брусникаХОЛОДЕЦ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 520 Рфиле лосося, соус унаги, морошка, брусникаОБОЖЖЕННЫЙ ЛОСОСЬ С БРУСНИКОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .820 Рпаштет из куриной печени, песочное печенье, варенье смородиновоеПАШТЕТ В ПЕСОЧНОМ ПЕЧЕНЬЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 720 Р
УСТРИЦЫ꞉устрица, сныть, черемшовое маслоИМПЕРАТОРСКАЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 500 Рустрица, черемшовое маслоКАСАБЛАНКА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 750 Рморской еж, сауэр миксМОРСКИЕ ЕЖИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 550 Р
баклажан, камамбер, утиная грудка копченая, микс салатов, соус унаги, огурец свежий, мангольдСАЛАТ С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ И СЫРОМ КАМАМБЕР. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .860 Р
картофель печеный, мисо‑майонез, морковь печеная, филе лосося,яйцо куриное отварное, икра красная, сырный муссСАЛАТ МИМОЗА С СЫРНЫМ МУССОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 820 Р
мангольд, микс салатов, свежие сезонные ягоды, страчателла, заправка медоваяСАЛАТ СО СВЕЖЕЙ ЯГОДОЙ И СТРАЧАТЕЛЛОЙ**. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 670 Рмикс салатов, креветка, кальмар, цукини, флакс, мисо‑майонезТЕПЛЫЙ САЛАТ С КАЛЬМАРОМ И КРЕВЕТКОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .870 Рмикс салатов, филе угря, огурец свежий, яблочный крем‑чизСАЛАТ С БАЛТИЙСКИМ УГРЕМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .890 Р

тыква, пармезан, креветка, сливочный мусс, семечки тыквенныеТЫКВЕННЫЙ КРЕМ‑СУП С КРЕВЕТКОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 580 Рбульон из окуней, морковь, шпинат, филе судака, грибная бумага, икра краснаяКАЛЬЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 690 Ртоматная вода, цукини, томат свежий, щавель, мангольдБОТВИННИК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 560 Р
котлета из мякоти кабана и говядины, полба отварная, соус из сморчковКОТЛЕТА ИЗ ДИЧИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .720 Ркопченая утиная грудка, топинамбур, соус из черносливаФИЛЕ УТИНОЙ ГРУДКИ С ТОПИНАМБУРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .780 Рязык говяжий, картофельный гратен, яблочная глазурь, мусс из хренаЯЗЫК ГОВЯЖИЙ С ГРАТЕНОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .850 Рмякоть телятины, сливки, сметана, картофельное пюре, огурец малосольный, сморчкиСТРОГАНОВ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 150 Р
вырезка оленя, топинамбур, обжарка с квашеной капустой, заправка из квасаОЛЕНЬ, ТОМЛЕНЫЙ В КВАСЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 250 Рговяжья вырезка, бэйби‑картофель, томат свежий, квашеная капустаШАШЛЫК ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 100 Рфиле лосося, вешенки, соус бешамель, икра краснаяСТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ С ВЕШЕНКОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .1 150 Рфиле судака, картофельное пюре, соус из сморчковПАШИРОВАННЫЙ СУДАК С ПЮРЕ И СОУСОМ ИЗ СМОРЧКОВ . . . . . . . . . . .720 Ркальмар, горошек обожженный, сливки, соус с трюфельной пастойКАЛЬМАР С ОБОЖЖЕННЫМ ГОРОШКОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .950 Ртесто бризе, филе лосося и судака, сыр творожный, соус бешамель, икра краснаяПИРОГ С БАЛТИЙСКОЙ РЫБОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .970 Рпеченые "пельмени" с лесными грибами в соусе из домашней сметаны с моченой брусникойКУНДЮМЫ С ГРИБАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650 Р
традиционный русский десерт из манной крупы, кураги, изюма и грецкого ореха со сливками и смородиновым вареньемГУРЬЕВСКАЯ КАША 520 Р
корзиночка из теста сабле, английский крем, свежие сезонные ягоды, мангольдЯГОДНАЯ КОРЗИНОЧКА

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
580 Ршоколадный еж с облепиховым кремом на коралле из бисквитасо смородиновым пюреЕЖ МОРСКОЙ НА КОРАЛЛЕ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   650 Р

классический медовик с белым шоколадом и свежими сезонными ягодамиМЕДОВИК . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   450 Р

* о наличии уточнять у официанта** точный ассортимент ягод уточнять у официанта Уважаемые гости, если у вас есть аллергия на какой‑либо продукт, пожалуйста, предупредите об  этом  вашего  официанта.  Меню  является  рекламной  продукцией  нашего  ресторана. Утвержденное  контрольное  меню  с  выходами  блюд,  описанием  и  сведениями  о  пищевойценности готовой продукции꞉ калорийности, содержании белков, жиров, углеводов ‑ находитсяв уголке потребителя и предоставляется по первому вашему требованию.
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